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De la combinacién de los mejores aceites virgenes,
procedentes de nuestras diferentes variedades de
aceitunas, nace un Aceite de Oliva Virgen equilibrado y
aromatico que supone el toque mas elegante para
resaltar el sabor de cualquier plato.

El Aceite Oliva Virgen es rico en antioxidantes naturales
y vitamina E. Es obtenido mediante procedimientos
mecanicos controlando las condiciones térmicas para
que no se vean alteradas sus propiedades.

TU/CEITE

VIRGIN
OLIVE OIL

From the combination of the best virgin olive oils,
coming from our different olive varieties, a unique virgin
olive oil is born, balanced and aromatic , which will give
an elegant touch to any of your favorite plates.

Virgin Olive Qil is rich in natural antioxidants and vitamin
E. It is obtained through mechanical procedures,
controlling the thermal conditions so none of its
properties is altered.

Aceite de oliva obtenido directamente de aceitunas
y sélo mediante procedimientos mecanicos.
Consérvese en lugar fresco, seco y alejado de la luz.

Informacion Nutricional / Nutrition Facts
Por 100 ml/ Per 100 ml
3700 kJ /900 kcal

Valor energético / Energy

Olive oil obtained directly from olives and solely by Grasas / Fat 100 g

mechanical means. De las cuales Saturadas / Of which Saturates 14,8 g

Store in a cool dry place and away from direct sunlight. Hidratos de Carbono / Carbohydrate Og
De los cuales Azlcares / Of which Sugars Og
Proteinas / Protein Og
Sal/Salt Og

Presentacion GTIN Uds por caja Cajas palet

Presentation GTIN Units per box Boxes pallet

PET1L 8437017346142 15 54

PET 2L 8437017346159 6 45

PET3L 8437017346203 3 65

PET5L 8437017346166 3 44

1L 2L

TUNCENTE
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